Menu Mala Hierba
Aperitivo

Bunuelo de bacalao contoques de aliolide lima

Entrantes a compartir

Ensaladillarusa de marisco con salpicon de pulpo, mayonesa de mejillon en escabeche
y crujiente de patata

Tosta de sardina ahumada, picadillo de pimientos y tierra de maiz tostado

Raviolis crujientesde rabo de toro con espuma de queso, toques de romesco, almendra laminada
y tomate seco

Segundo a elegir

Arrozvalenciano gran seleccion meloso en horno Kamado de rape, gambitasy brécolis

Carrillera al vino tinto con pure de chiriviay sus chips crujientes

Lomo de bacalao gratinado con alioliacompafado de verduras salteadas de
temporada

Postre

Fresas confitadas con helado de yogury crumble de galleta

¢ Incluye: pan, postre, café ,agua, refrescos, cerveza nacional
de barrily vino seleccién de la casa (1botella cada 4 personas)

¢ Labebidaestaincluida unicamente durante lacomida,y se

empezara a servir cuando el grupo este completoy sentado.

Noincluye copa de bienvenida, ni chupitos, nilicores.

e Almomento de fromalizarlareservay bloquearlafechase
abonard el 50% del total de la factura.

¢ Nose aceptan pagosindividuales por persona el dia del
evento.

55,00 IVA Incluido

&
MALA HIERPA

RESTAURANTE



Menu Mala Hierba (version vegetal)

Entrantes Individuales

Hummus de garbanzos, cebolla encurtida en balsdmico, arroz salvaje suflado y sus tostas

Puerro confitado con espuma de queso, picadillo de albahaca, pistacho, tomate secoy cebolletas

Segundo a elegir

Arroz valenciano gran seleccién meloso en horno kamado de verduras
(minimo 25 minutos de elaboracién)

Tomate valenciano trinchado con cebolla morada, olivas, piparras encurtidas y aceite
de olivavirgen extra “ Masia El Altet”

Cocadeberenjenaalallamaconaceite deromero, cebolla fritay cremoso de ajo
tostado

Postre

Fresas confitadas con sorbete de mangoy crumble de galleta

¢ Incluye: pan, postre, café ,agua, refrescos, cerveza nacional
de barrily vino seleccién de la casa (1botella cada 4 personas)

¢ Labebidaestaincluida unicamente durante lacomida,y se

empezara a servircuando el grupo este completoy sentado.

Noincluye copa de bienvenida, ni chupitos, nilicores.

¢ Almomento de fromalizarlareservay bloquearlafechase
abonard el 50% del total de la factura.

¢ Noseaceptan pagosindividuales por persona el dia del
evento.

55,00 IVA Incluido
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FORMA DE PAGO

1. ALMOMENTO DE FORMALIZAR LARESERVAY BLOQUEAR LA FECHA DEL
EVENTO SEABONARAEL 50% DEL TOTAL DE LAFACTURA.

NUMERO DE CUENTA BANCARIA:
BANCO SANTANDER
IBAN: ES93 0049 588077281602 3860
GRUPO MALAHIERBAFOOD CONSULTING S.L.
2.DOS DIAS ANTES DEL EVENTO SE PROCEDERA A ABONAR EL 50% RESTANTE.

3.NO SE ACEPTAN PAGOS INDIVIDUALES POR PERSONA EL DiA DEL EVENTO.

COPA DE BIENVENIDA

AGUA, REFRESCOS, CERVEZANACIONAL DE BARRIL, VINO BLANCO, VINO
TINTO Y VERMOUTH

SNACKS SALADOS: PAPAS, ACEITUNAS Y FRUTOS SECOS
PRECIO PORPERSONA7,50€ +10%

COPAS PORTICKETS

SE SOLICITARA CON ANTELACION AL EVENTO INCLUYENDOLAS EN EL
PRESUPUESTO

SE ENTREGARAN EN UN SOBRE EL MISMO DIA DEL EVENTO

PRECIO DEL DEL TICKET 8€ +10% IVA (no incluye bebidas premiun)

NOTA

e NO SEPERMITE LAENTRADA DE NINGUN TIPO DE ALIMENTO, NI BEBIDA DEL
EXTERIOR

. 24Hrs. PREVIAS AL EVENTO SE CERRARA LA ORDEN DE SERVICIO Y SE
TRABAJARA PARA LA CANTIDAD PACTADA DE PERSONAS, PORLO QUENO SE
PODRAREALIZAR CAMBIOS POSTERIORES
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